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SaJo

Asian Culsine & Finest Sushi

O 061198896322

@ www.sajorestaurant.de

Q Bahnhofstraf3e 50, 65185 Wiesbaden







Suppen

1. Kokos Suppe ™ |

Sahnige Kokosmilch Suppe mit Champignons, Cherrytomaten und Koriander.
Wahlweise mit:

a.Tofu & €5.50
b. Garnelen® €6.90
2. Tom Yam Suppe’

Champignons, Zitronengras, Cherrytomaten, Koriander in hausgemachter Briihe.
Wahlweise mit:

a. Tofu" & €5.50
b. Lachs® €6.50
c. Garnelen® €6.90
3. Miso Suppe ""
Japanische Suppe mit Bohnenpaste, Seetang und Lauchzwiebel.
Wahlweise mit:
a.Tofu & €5.00
b. Lachs ® €5.50

4. Sajo Suppe " €7.00

Spezielle Sojabohnen Suppe mit verschiedenen Fischsorten, Seetang (

und Lauchzwiebel.




10. Edamame ™ & @ €5.90
japanische griine Bohnen mit Meersalz
o

1. Gyoza "

4 Stk. Japanische Teigtaschen, dazu Ponzu-SoBe
Wahlweise mit:

a. Veggie ©
b. Garnelen®

b,f,h

12. Griinerwald

Gemischte Salate verfeinert mit hausgemachter SesamsoBe, dazu Avocado &
Tomaten. Wahlweise mit:

a. Gegrilltem Lachs €12.90 w‘&'@%
& Y
b. Rindfleisch €13.50 \v@

13. Joey Roll”’

Sommerrollen gefillt mit gemischtem Salat, Reisfadennudeln, serviert mit

hausgemachter Limetten-Fisch-SoBe oder Hoisin-Erdnuss-SoBe

a.Tofu" &
b. Panierte Garnelen ¢

14. Sammy Roll *

Knusprige hausgemachte Frihlingsrollen gefiillt mit Hackfleisch, Glasnudeln,

Mahren und Zwiebeln, serviert mit hausgemachtem Limetten-Fisch SoB3e

15. Asian Style Fries €5.50 T / S

SuBkartoffel-Pommes serviert mit hausgemachter Cocktail-SoBBe

16. Chicken Popcorn™ €6.50

Gebackene Huhnerkeule mit hausgemachter Cocktail-SoB3e

17. Ebi King**

Panierte Garnelen mit griinen Flocken (2 Stk.) S

18. Sajo Platte “*" €18.90

Gemischte Vorspeisenplatte fur 2 Personen (fir 3 Pers. +5€)

Sommerrollen / Frihlingsrollen / Panierte Garnelen / Gyoza / Edamame
(auch fur Vegetarier: Sommerrollen / Gyoza / Edamame / Paniertes Tofu mit
grunen Flocken / SuBkartoffel Pommes)




Jap. Tapas

20. Tako Salat "™ €7.90

Oktopus, Wildkrautersalat, Cherrytomaten in der Ponzu-Sof3e
° o fm
21. Yakitori €6.50
2 Stick japanische HahnchenspieBe mit Teriyaki-SoBe
22. Umi Tatar ™" €10.90
Tatar vom Lachs, Avocadowiirfel und Tobiko serviert mit Krabbenchips
o fn
23. Hotate Tataki €10.90
Flambierte Jakobsmuscheln mit Brokkolini & Spezial-SoBe
, bl
24. Salmon Tataki €8.50
Flambierter Lachs serviert mit Seetangsalat und Rettich (3 Stk.)
b,f|
25. Tuna Tataki €8,50

Flambierter Thunfisch serviert mit Seetangsalat und Rettich (3 Stk.)







Nudeln

30. Soul of Hanoi

Eine traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln in einer kréftigen

Brihe, verfeinert mit Lauchzwiebeln und Koriander.
Wahlweise mit:

a.Tofu &
b. Rindfleisch

31. Nabeyaki Udon "~

Japanische Udon-Nudeln in hausgemachter Brithe serviert mit verschiedenem

€13.90
€15.90

Gemiise und Lauchzwiebeln.
Wahlweise mit:

a. Gegrillte Hiithnerkeule (0. Knochen) ' €16.90

b. Tempura Garnelen ° €17.90
c. Meeresfriichte *° €18.90

32. Exotic Bun """ |

Reisfadennudeln auf gemischtem Salat, dazu Koriander und Fisch-Limetten-SoBe,

verfeinert mit gerésteten Erdnussen, Réstzwiebeln und Sesam.
Wahlweise mit:

a.Tofu & €13.90
b. Rindfleisch €15.90
c. Lachsfilet © €17.90
33. Bun Nem “**"" €16.90

Reisfadennudeln mit Friihlingsrollen dazu gemischter Salat und Fisch-Limetten-SoBe,
verfeinert mit gerésteten Erdnussen, Réstzwiebeln und Sesam.

fh,im

34. It's not Ramen

Gebratene Udon-Nudeln mit Teriyaki-SoBe, buntem Gemiise, Champignons,
verfeinert mit Koriander & Réstzwiebeln.
Wahlweise mit:

a.Tofu & €15.90
b. Rindfleisch €16.90
c. Garnelen ° €18.90




Reis —

35. Curry Deli *""

Saison Gemuse, Wildkrautersalat, Reis, serviert mit einer Curry-Kokosmilch-SoBe.

Wahlweise mit:

a.Tofu & €14.90
b. Rindfleisch ~ €15.90
c. Gegrillte Hiihnerkeule (0. Knochen) '  €16.90
d. Knusprige Hiihnerkeule €16.90
e. Knusprige Ente ' €17.90

36. Golden River *“*

Saison Gemuse, Wildkrautersalat, Reis, serviert mit einer Mango-Kokosmilch-SoBe.

Wahlweise mit:

a. Tofu™ & €14.90
b. Rindfleisch - €15.90
c. Gegrillte Hiihnerkeule (0. Knochen)'  €16.90
d. Knusprige Hiihnerkeule €16.90
e. Knusprige Ente ' €17.90

37. Sajo Deluxe ***

Gebratenes Gemiise mit Teriyaki-SoBe, grinem Spargel, serviert mit Jasminreis und

frischem Salat.
Wahlweise mit:

a. Gegrillte Hiihnerkeule (0. Knochen)'  €18.90

b. Gegrilltes Lachsfilet ° €20.90
c. Gegrillte Garnelen ° €22.90

38. Shiitake *"

Gebratenes Gemise mit hausgemachter veganer Shiitake-SoBe, serviert mit

Jasminreis und frischem Salat.
Wahlweise mit:

a. Knusprigem Tofu " § €15.90
b. Rindfleisch €16.90
c. Gegrillte Hiihnerkeule (0. Knochen)' €17.90
d. Knusprige Hiihnerkeule €17.90

e. Knusprige Ente ' €18.90




Spezialitat

40. Wiesbadon “*""

Unterlegt mit Jasminreis, Algensalat und griinen Sojabohnen, serviert mit Spiegelei

Wahlweise mit:

a. Rindfleisch €16.90
b. Gegrillte Hiihnerkeule (0. Knochen)'  €18.90
c. Lachsfilet ° €19.90
d. Thunfisch (kurz gegrillt) ° €20.90
41. Dancing Beef " ) €18.90

Rinderwirfeln (Medium) serviert mit buntem Gemiise der Saison, Zitronengras,
Chilischoten, Wildkrautersalat, Jasminreis, verfeinert mit Réstzwiebeln, Koriander

42. Sake Yaku " €23.90

Gegrilltes Lachsfilet serviert mit grinem Spargel und SuBkartoffel-Pommes

und hausgemachter Sof3e

43. Sajo Style Surf & Turf €26.90

Rinderwiirfel, Black Tiger Garnelen, Jakobsmuscheln serviert mit Brokkolini

und hausgemachter Maracuja-SoBe. Dazu knusprige Dipper-Pommes als Beilage
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Kinder

K1. Where is Chicky? “* €7.90
Huhnerballchen serviert mit StiBkartoffel Pommes
K2. The Boss Baby "“"#*'* €8.90

Uberraschungs Maki-Set vom Sushimeister

c,f,i

K3. The Little Mermaid €8.90

2 Stk. panierte Garnelen serviert mit frischem Salat und

Jasminreis.

Beilagen
Reis, Reisbandnudeln €2.00
Sushireis €3.00
Unagi- / Cocktail-SoBe €2.00

Seetangsalat €4.50







b,c,f.gl0

giri ...

X

N1. Sake €2.60
Lachs

N2. Maguro €2.90
Thunfisch

N3. Gatsuo €2.70
Butterfisch

N4. Ebi €2.90
Gekochte Garnelen

NS. Tako €3.10
Oktopus

Né. Unagi €3.10
Flussaal

N7. Hotategai €3.20
Jakobsmuschel

N8. Avocado & €2.50
Avocado

N9. Shiitake & €2.50
Japanischer Pilz

N10. Asparagus § €2.50
Griiner Spargel

NIl Inari €2.50

Tofutaschen




Special -

(1Stk.)
Nigiri

N12. Kaensake €3.10
Flambierter Lachs

N13. Aburaki €4.10
Spargel, flambierter Thunfisch

N14. Okayama €4.70
Flambierter Lachs, Unagi

N15. Kawasaki €4.10
Avocado, flambierter Lachs

N16. Tsunoumi €4.10
Lachs, Thunfisch, Fischrogen

N17. Salmon Rose €4.50
Flambierter Lachs, Lachstatar

N18. Lachs Tatar €4.10
Gurke, Lachstatar

N19. Tuna Tatar €4.10

Gurke, Thunfischtatar




b,c.f,g.l0

Maki ...

M20. Sake

Lachs

M21. Salmon Cheese

Lachs, Frischkase

M22. Sake Avo

Lachs, Avocado

M23. Gatsuo Spicy

Pikantes Butterfisch

M24. Teka
Thunfisch

M25. Spicy Tuna

Pikanter Thunfisch

M26. Samuri Ebi

Panierte Garnelen, Frischkase

M27. Ebi Avo

Wildgarnelen, Avocado

M28. Unagi Kappa

Flussaal, Gurke

M29. Samuri Tori

Gegrilltes Hahnchen




b,c.f,g.l0

Maki ...

M30. Kappa ¢

Gurke, Sesam

M31. Avocado *

Avocado, Sesam

M32. Shiitake ®

Japanische Pilze, Sesam

M33. Asparagus ¢

Panierter Spargel, Mayo, Sesam

M34. Rucola ¢

Rucola, Frischkase, Sesam

M35. Mango ¢

Mango, Sesam

M36. Inari ©

Tofutasche, Sesam

M37. Kampyo ¢

EingelegterKirbis, Sesam
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b,cf.glo

Inside Out ...

U30. California €10.50
Avocado, Gurke, Surimi mit Tobiko

U31. Umi Sake €10.90
Lachs, Avocado, Frischkase mit Tobiko

U32. Rucola 1.O €10.90
Rucola, Lachs, Frischkése mit Tobiko

U33. Maguro Spicy ' €11.90
Gurke, pikanter Thunfisch mit Tobiko

U34. Gatsuo Spicy ' €11.60
Gurke, pikanter Butterfisch

U35. Spicy Crab | €11.90
Rucola, pikantes echtes Krebsfleisch mit einem Tobikomix

U36. Samuri Tori €10.90
Gegrilltes Hahnchen, Gurke mit Sesam

U37. Crispy Ebi €14.50
Panierte Garnelen, Mango, Avocado Creme mit Sesam

U38. Veggie Roll ¢ €10.50
Rucola, Gurke, Mango, Kampyo mit Sesam

U39. Inari Roll & €10.90

Tofutasche, Gurke, Avocado, Kampyo mit Sesam




b,c.f,g.l0

Special ...

J50. Uji Roll €15.50

Lachs, Frischkése, panierter Spargel, ummantelt von

grunen Flocken, getoppt mit Avocado Creme

J51. Chiba Roll €15.90

Panierte Garnelen, Rucola, Frischkase, ummantelt vom

flambiertem Lachs

J52. Dragon Boy €16.90

Mango, panierte Garnelen, Gurke, Tobiko, ummantelt

vom Flussaal

J53. Oishi Roll ) €15.50

Flambierte Mayo, Lachs, Peperoni, SpezialsoBe (6 Stk.)

J54. Prawns King €16.90

Panierter Lachs, Spargel, Mayo, mit Garnelen on Top

J55. Rainbow Roll €15.90

Pikantes echtes Krebsfleisch, panierter Spargel,

ummantelt von 3 verschiedenen Fisch- und Shiso Kresse

J56. Samuri Niji €15.90

Panierter Butterkrebs, Gurke, Tobiko




b,c.f,g.l0

Special ...

J57. New Style €16.90

Lachs, Avocado, Frischkase, Avocado Creme, mit Nori-

Chips on Top

J58. Sajo Umi €16.90

Panierter Surimi, Gurke ummantelt von Jakobsmuscheln,
Avocado, Tobiko

J59. Tuna Queen €16.50

Avocado, Gurke, Rucola, Frischkdase, ummantelt von

flambiertem Thunfisch und Tunatatar on Top

J60. Sajo Style €15.90

Wildgarnelen, Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkase

ummantelt von Fadennudeln

J61. Sajo Sweet Aroma €15.90

Lachs, Thunfisch, Flussaal umrollt mit Nori Blattern, paniert,

serviert mit Seetang, Shiso Kresse, SpezialsoBe

J62. Griin Amazon ¢ €16.50

Mango, Gurke, Pilze, ummantelt von Avocado und Shiso

Kresse

J63. Shaolin Power & €15.90

Avocado, Gurke, Mango, Kampyo, Frischkése, umwickelt

mit Tofutasche




Sashimi
S40. Sake Sashimi €13.90
6 Scheiben vom Lachs
S41. Maguro Sashimi €14.90

6 Scheiben vom Thunfisch

S42. Moriawase Sashimi €29.90

Gemischter Fisch und Meeresfrichte

b,c,f,gl 0

Crunchy

C60. Salmon Nioi (6 Stk.) €12.50
Lachs, Avocado, Gurke, Flussaal, Frischkase
Cé61. Ebi Nioi (6 Stk.) | €12.90
Avocado, Mayo, echtes Krebsfleisch
Cé62. Tori Nioi (6 Stk.) €12.50
Gegrilltes Hahnchen, Gurke, Réstzwiebeln
P>1 c63. Buddha Nioi (6 Stk.) & €11.50
Gurke, Spargel, Avocado
Cé64. Mini Salmon Cheese (8 Stk.) €8.50
Lachs, Frischkase
C65. Mini Ebi Avo (8 Stk.) €8.90
' Wildgarnelen, Avocado
Cé66. Mini Spicy Roll (8 Stk.) €8.90
""" \. 7/ Pikanter Thunfisch
Cé67. Mini Kappa Avo (8 Stk.) ¢ €8.50

Gurke, Avocado



b,c.f,g.l.0

Menu —

Gl1. Maki Love €14.50
8 Stk. Sake Maki, 8 Stk. Teka Maki, 8 Stk. Samurai Ebi Maki

G2. Umi Love €15.90
8 Stk. Inside Out, 4 Stk. Nigiri

G3. Season Green ¢ €19.90

8 Stk. Avocado Maki, 8 Stk. Veggie 1.0, 8 Stk. Mini
Crunchy Kappa Avo

G4. Chicken Fans €26.90
6 Stk. Tori Nioi, 8 Stk. Tori Maki, 8 Stk. Samuri Tori [.O
GS5. Miami Menii €39.90

8 Stk. Maki, 4 Stk. Nigiri, 6 Stk. Crunchy Rolls, 8 Stk. .O Rolls
(nach Empfehlung des Sushimeisters)

Gé. Nori Menii €79.00
Freestyle I.O (nach Empfehlung des Sushimeisters), 6 Stk.
Crunchy Roll, 8 Stk. 1.O. Roll, 8 Stk. Ebi Tempura Maki, 8 Stk.
Gurke Maki, 4 Stk. Nigiri, 6 Stk. Sashimi, Seetangsalat
FUR 2-3 PERS.

G7. VARIATION €139.00
Verschiedene Sushi 46-60Stk.
(nach Empfehlung des Sushimeisters)
FUR 3-4 PERS.




Dessert

Panna Cotta & €6.90

Hausgemachte Panna Cotta serviert mit hausgemachter Erdbeersof3e

und Kokosraspeln

Griintee Eis ” €6.90

2 Kugeln japanisches Matcha Eis, serviert mit verschiedenen

Fruchten der Saison, SchokosoBe und Kokosraspeln

Warmer Schokokuchen * €7.50

Serviert mit verschiedenen Friichten der Saison,

SchokosoBe und Puderzucker

Sticky Eis ° €7.50

Klebreis mit Vanille Eis, bestreut mit Kokosraspeln

Matcha Tiramisu €7.50

Hausgemachter Matcha-Tiramisu

Sweety Sajo €19.90

Eine auBergewdhnliche Dessert-Kreation

* Extra 1 Kugel Eis - €3







Softdrinks ™

0,2L / 0,75L
Wasser Still (Flasche) €3.20 / €6.90

e Wasser Sprudel (Flasche)  €3.20/€6.90

0,2L / 0,4L
e Cola €3.20 / €4.90
e Cola Zero €3.20 / €4.90
e Fanta €3.20 / €4.90
e Sprite €3.20 / €4.90
e Spezi €3.20 / €4.90
e Tonic Water €3.20 / €4.90
e Ginger Beer €3.20 / €4.90

Ginger Ale €3.20 / €4.90

0,2L / 0,4L
Apfelsaft ‘ €3.20 / €4.90
Maracujasaft ‘ €3.20 / €4.90
€3.20 / €4.90

€3.20 / €4.90
Q S ,}
Aloe Vera Drink €3.20 / €4.90

Mangosaft
Lycheesaft

Saftschorle €3.20 / €4.90




H I 1,8,9,1

o,5L
e Sajo Sunset €6.90
Mango, Maracuja, Minze, Limette, Grenadine, Soda
e Kinkan €6.90
Kumquats, Apfelsaft, Ginger Ale, Holundersirup, Ingwer
e Wild Lemonade €6.90
Yuzu, Maracuja, Minze, Limette, Soda
e Peach Dream €6.90
hausgemachter Pfirsisch Jasmintee, Zitronengras, Limette
e Aloe Berry \ ’ €6.90 ‘h}g
Aloe Vera, Wild Berry, Limette 'T_
e Lila Lychee L €6.90

R

Lycheefrucht, Lycheesaft, Sprite, Limette, Butterflytee
e Strawberry Love €6.90

Erdbeeren, Basilikum, Limette, Chiasamen, Soda

Alle Homemade sind auch mit Alkohol méglich
(Wodka, Rum, Gin) + €3.00

Aperitif ..

€7.90

e Aperol Spritz

Prosecco, Aperol, Orange, Soda
e Hugo in Tokyo

Prosecco, Holundersirup, Minze, Limette

€7.90

e Very Berry €7.90

Lillet, Wildberry, Beerenmix

e Lillet Vibe

Lillet, Tonic Water, Gurke

€7.90




— Cocktails  —

(5¢l Alkohol)
e Tokyo Mule €9.20
Japanischer Roku Gin, Ingwer, Limette, Ginger Beer, Holundersirup
e Sajo Mule €9.20
Vodka, Kumquat, Ginger Beer
e Summer Cup - €9.20
Japanischer Roku Gin, Yuzu, Limette, Ginger Ale
e Berry Mojito €8.90
Havana, Ginger Ale, Limette, Minze, Beerenmix, Blue Curacao
e Gin Berry €8.90
Tanqueray Gin, Wildberry, Limette, Butterflytee
¢ Basil Smash €8.20
Gin, Maracuja, Basilikum, Limette
e Mekhong Sour €8.90
Mekhong Whiskey, Mango, Limette, Rohrzucker w
e Cuba Libre €7.90
Havana, Cola, Limette, Rohrzucker |
e Gin Tonic €7.90
Tanqueray Gin, Tonic Water, Gurke Lo )
e Virgin Mojito (Alk. frei) €6.90
Limette, Minze, Rohrzucker, Ginger Ale




Kaffee"

e Original Kaffee €4.90
Vietnamesischer Espresso mit Kondensmilch

e Ca phe sua da €5.20
Vietnamesischer Espresso mit Kondensmilch und Eiswirfeln

o Kaffee €2.90
e Espresso €2.30
e Doppio - Espresso €3.90
e Cappuccino €3.90

Latte Macchiato

m—— Tasse / Kanne

e Sencha Jasmintee €3.50 / €5.90
Jasmintee, SuBholz

e Sencha Griintee €3.50 / €5.90
Griintee, SiiBholz

e Ingwer-Orangen Tee €4.90 / €6.90
Frischer Ingwer, Orange, Honig

e Limetien-Zitronengrass Tee €4.90 / €6.90
Frisches Zitronengras, Zitronen, Honig

e Minztee €4.50 / €6.90
Frische Minze, Zitrone, Honig

e Sweet Yuzu Tee €4.90 / €6.90

Jasmintee, Yuzu, Zitronen




von Flaschen

€4.90

e Tiger Bier o33t

e Kirin Bier o33 €4.90

Kombacher Pils oz €4.20

Krombacher ost €5.20
Weizen, Dunkel, Alkoholfrei

Spirituosen

Mekhong Whiskey 4cl / €5.90

Japanischer Roku Gin 4cl / €5.90

Absolut' Vodka 4cl / €3.90

Sake (warm / kalt) >/ 150ml / €6.90

Choya Pflaumenwein 150ml / €6.90



WeiBwein

0,2L / 0.75L

e Riesling €6.90 / €23.00

e Grauburgunder €7.20 / €25.00

e Weinschorle €5.20

Rotwelin

0,2L / 0.75L

e Cabernet Sauvignon €6.90 / €23.00

e Merlot €6.90/ €23.00

0,2L / 0.75L

¢ Bio Rose €6.20 / €23.00




Zur Information

Sehr geehrte Kunden,

einige unserer Speisen und Getranke enthalten Zutaten, die bei
manchen Menschen allergische Reaktionen hervorrufen kdénnen.
Ob und auf welche Zutaten Sie allergisch sind, wissen Sie am
besten. Da uns Ihre Gesundheit am Herzen liegt, haben wir einen
Informationsordner mit den kennzeichnungspflichtigen Allergenen
zusammengestellt. Bei Fragen dazu, wenden Sie sich bitte an
unsere Mitarbeiter.

Hinweis: Trotz groBtmoglicher Sorgfalt bei der Herstellung kénnen
en Allergenen in unseren Speisen auch

~\0,

von anderent
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Allergene & Zusatzstoffe

Allergene

1 = mit Farbstoffen
2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Geschmacksverstdrkern
5 = geschwefelt

6 = geschwarzt

7 = mit Phosphat

8 = mit Milcheiweil3
9 = koffeinhaltig

10 = chininhaltig

11 = mit SiiBungsmi

Zusatzstoffe

a=Ei

b = Fisch

¢ = Krebstiere

d = Milch

e = Sellerie

f = Sesam

g = Sulfit

h = Erdnuss

i = Gluten

j = Lupine

k = Schalenfriichte
| = Senf

m = Soja

n = Weichtiere -~~~
o = Pilze






