
I N D O C H I N E  F L AV O R S  &  A S I A N  S T R E E T  F O O D

SAJO LAB
S P E I S E K A R T E

SUPPEN & FRISCHE GERICHTE

1. Tom Yummy Soup 7,90 €

Aromatische Tomyum-Kokossuppe mit Garnelen,

Krabbenchips und Gemüse.

   8,90 €

Mango, Gurke, Karotten und Garnelen, verfeinert mit

hausgemachter Fisch-Limetten-Soße.

3. Forever Roll 7,50 €

Zarte vietnamesische Reisnudel-Matten, gerollt mit frischem Gemüse und Kräutern.

Wahlweise: Tofu / Garnelen (+1,00 €)

FINGERFOOD & KLEINIGKEITEN

4. Edamame 5,50 €

Gedämpfte Sojabohnen, leicht gesalzen.

5. Green Pocket 6,50 €

Gedämpfte Gyoza mit Gemüsefüllung.

6. Dipper 6,90 €

Kartoffel-Dippers, geschüttelt in herzhaftem

Käsepulver.

7. Cheezzy Shake 10,50 €

Knusprige japanische Karaage (6 Stk.), geschüttelt in

herzhaftem Käsepulver.

8. Surfing Tofu 7,50 €

Tofu in hausgemachter Sajo-Soße (6 Stk.).

9. Green Flex 7,50 €

Knuspriger Tofu in grüner Reisflocken-Kruste.

10. Golden Triangle Secret 7,50 €

Frittierte Wantan mit Hähnchen-Garnelenfüllung,

serviert mit Avocado-Dip.

11. Rolling in the Leaf 9,90 €

Gegrilltes Rinderhackfleisch, eingewickelt in

aromatische Lá-Lốt-Blätter.

12. Amber Pearl 9,90 €

Zarte Garnelen und Jakobsmuscheln, gegrillt und

aromatisch verfeinert.

13. Crispy Silk Prawns 9,90 €

Frittierte Großgarnelen im knusprigen

Kartoffelstreifen-Mantel.

14. Sajo's Bao Style 9,90 €

Knuspriges Hähnchen im Bao Burger mit hausgemachter Sajo-Soße.

ALLE SPEISEN SIND KLEINE KÖSTLICHKEITEN DER ASIATISCHEN KÜCHE
Unsere Empfehlung: Am besten 2–3 Gerichte pro Person, um die ganze Vielfalt zu genießen.

SAJO LAB — Asian Street Food Seite 1 von 2

2. Wild Mango Mix



WARME GERICHTE & WOK SPEZIALITÄTEN

* Beilagen sind separat zu bestellen

15. Purple on Fire 7,90 €

Gegrillte Aubergine nach Indochine-Art.

16. Green Forest 7,50 €

Geschwenkte Buschbohnen mit Knoblauch aus dem

Wok.

17. Glass Scallops 9,50 €

Aromatische Glasnudeln mit hausgemachter Soße

und zart gegrillten Jakobsmuscheln.

18. Curry Garden 10,90 €

Frittierter Tofu auf Curry-Kokos-Soße und saisonalem

Gemüse.

19. Lost Duckling 12,90 €

Knusprige Ente auf cremiger Erdnusssoße und

saisonalem Gemüse.

20. Blooming Duck 13,50 €

Knackiger Brokkoli aus dem Wok, serviert mit

knuspriger Ente.

21. Chicken in Net 12,90 €

Zarte vietnamesische Reisnudel-Matten mit

gegrilltem Hähnchen, frischem Salat und Sajo-Soße.

22. Mama's Pork Belly 10,90 €

Traditionell geschmorter Schweinebauch in würziger

Karamellsoße, dazu saisonales Gemüse.

23. Pan Sam San 14,90 €

Zartes Rindfleisch, Ei und Pastete mit

hausgemachter Soße aus der Sajo-Pfanne.

24. Dancing in Mainz 15,90 €

Zartes Rindfleisch in Würfeln mit knackigem Wok-

Gemüse und hausgemachter Sajo-Soße.

25. Smoky Kraken 15,90 €

Oktopus vom Grill an frischem Wildkräutersalat und hausgemachter Yuzu-Soße.

BEILAGEN

Reis
3,00 €

Bao Bun (2 Stk.)
4,00 €

Bánh Hỏi
(Reisnudel-Matten)

4,00 €

ALLE SPEISEN SIND KLEINE KÖSTLICHKEITEN DER ASIATISCHEN KÜCHE
Unsere Empfehlung: Am besten 2–3 Gerichte pro Person, um die ganze Vielfalt zu genießen.

Hinweis für Allergiker: Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Alle Preise

verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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I N D O C H I N E F L AV O R S & A S I A N S T R E E T F O O D 

SEI TE 1 VON 2 SAJO LAB • GETRÄNKEKARTE 

 

 

G E T R Ä N K E K A R T E 

SAJ O LAB 
 

 

 

DESSERTS  

Grüntee Eis  6,90 €   Warmer Schokokuchen                                 7,50 € 
2 Kugeln japanisches Matcha-Eis, servviert mit saisonalen Früchten,      Serviert mit saisonalen Früchten, Schokosoße & Puderzucker. 
Schokosoße & Kokosraspeln           Mit einer Kugel Vanilleeis +2€ 

Sticky Eis   7,50 €   Matcha Tiramisu                                                7,50 € 
Klebreis mit Vanilleeis, bestreut mit Kokosraspeln      Hausgemachtes Matcha-Tiramisu 

 

HOMEMADE DRI NKS * Auf Wunsch mit Alkohol (+3, 00 €) 

Sajo Sunset   6,90 € 
Mango, Maracuja, Minze, Limette, Grenadine, Soda 

Peach Blossom   6,90 € 
Hausgemachter Pfirsich-Jasmintee, Zitronengras, Limette 

Purple Lychee   6,90 € 
Lycheesaft, Sprite, Limette, Butterfly-Tee 

Wild Lemonade   6,90 € 
Yuzu, Maracuja, Minze, Limette, Soda 

Berry Aloe Bliss   6,90 € 
Aloe Vera, Wild Berry, Limette 

Summer Mojito   6,90 € 
Limette, Minze, Rohzucker, Ginger Ale 

 

KAFFEE & TEE 
 

  
Sencha Jasmintee   4,00 / 6,20 € 
Klassischer Jasmin Tee 

Ingwer-Orangen-Tee   4,20 / 6,50 € 
Frischer Ingwer, Orange, Honig 

Limetten-Zitronengras-Tee   4,20 / 6,50 € 
Frisches Zitronengras, Zitronen, Honig 

Minztee   4,20 / 6,50 € 
Frische Minze, Zitrone, Honig 

Sweet Yuzu Tee   4,20 / 6,50 € 
Jasmintee, Yuzu, Zitrone 

Rose Garden   4,20 / 6,50 € 
Rosenknospen, Jujube, Goji 

Original Kaffee   4,90 € 
Vietn. Espresso & Kondensmilch 

Cà Phê Sữa Đá   5,20 € 
Vietn. Eiskaffee mit Kondensmilch 

Dalgona Kaffee   6,90 € 
Mit cremiger Milch & Black Jelly 

Kaffee   3,50 € 

Espresso   2,50 € 

Doppio Espresso   3,50 € 

Cappuccino   3,90 € 

Latte Macchiato   4,20 € 

SOFTDRI NKS & SÄFTE 
 

  
Wasser Still   3,20 / 6,90 € 

Wasser Sprudel   3,20 / 6,90 € 

Cola / Cola Zero   3,20 / 4,90 € 

Fanta / Sprite / Spezi   3,20 / 4,90 € 

Ginger Beer / Ginger Ale   3,20 / 4,90 € 

Apfelsaft / Mangosaft   3,20 / 4,90 € 

Maracujasaft / Lycheesaft   3,20 / 4,90 € 

Aloe-Vera-Drink   3,20 / 4,90 € 

Saftschorle   3,00 / 4,50 € 

TEE ( TASSE / KANNE) KAFFEE 

WASSER ( 0, 2 L / 0, 75 L) SÄFTE & SOFTDRI NKS ( 0, 2 L / 0, 4 L) 



I N D O C H I N E F L AV O R S & A S I A N S T R E E T F O O D 

SEI TE 2 VON 2 SAJO LAB • GETRÄNKEKARTE 

 

 

S AJ O LAB 
 

 

APERI TI F & COCKTAI LS 
 

  
Tokyo Mule   8,90 € 
Roku Gin, Ingwer, Limette, Ginger Beer 

Summer Cup   8,90 € 
Roku Gin, Yuzu, Limette, Ginger Ale 

Berry Mojito   8,90 € 
Havana, Ginger Ale, Limette, Minze 

Gin Berry   8,90 € 
Gin, Wild Berry, Limette, Butterfly-Tee 

Basil Smash   8,50 € 
Gin, Maracuja, Basilikum, Limette 

Mekhong Sour   8,90 € 
Mekhong Whisky, Mango, Limette 

Cuba Libre   8,50 € 
Havana, Cola, Limette, Rohzucker 

Sajo Spritz   7,90 € 
Yuzu, Holundersirup, Prosecco 

Aperol Spritz   7,50 € 
Prosecco, Aperol, Orange 

Hugo in Tokyo   7,50 € 
Prosecco, Holundersirup, Minze, Limette 

Very Berry   7,50 € 
Lillet, Wild Berry, Beerenmix 

 

BI ERE, SPI RI TUOSEN & WEI N 
 

  
Oberdorfer Helles   3,50 / 5,50 € 

Estrella Damm   3,90 / 5,90 € 
 

 
Tiger Bier (0,33 l)   4,90 € 

Büble Edelweißbier (0,5 l)   5,00 € 

Büble Edelweißbier Alk. frei (0,5 l)   5,00 € 
 

 
Mekhong Whisky   5,50 € 

Japanischer Roku Gin   5,50 € 

Choya Pflaumenwein (1 50 ml)   6,50 € 

Riesling   6,90 / 25,00 € 

Grauburgunder   6,90 / 25,00 € 

Cabernet Sauvignon   6,90 / 25,00 € 

Merlot   6,90 / 25,00 € 

Rosé   6,90 / 25,00 € 

Weinschorle (0,2 l)   5,20 €  

 

 

COCKTAI LS ( 5 CL ALKOHOL) APERI TI F 

FASSBI ER ( 0, 2 L / 0, 4 L) WEI N ( 0, 2 L / 0, 75 L) 

ER 

SPI RI TUOSEN ( 4 CL) 

Hinweis für Allergiker: Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Alle Preise 

verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
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